
Plaquette particuliers



L'Ateliette s'engage
Notre cuisine est faite maison, gourmande et colorée, avec
des produits frais et de saison. 
En plus du visuel, nous garantissons du goût, du vrai ! 

Sur mesure, nos devis sont élaborés sur mesure en fonction de
vos goûts et de vos  envies. Au gré des saisons, nos inspirations

et nos créations gourmandes évoluent. 

Nous privilégions les circuits (très) courts et le direct producteur.
Nous sommes partenaires des artisans et mettons en valeur des
produits extra frais. Notre travail de sourcing nous garantie la
traçabilité de tous nos produits qui sont à plus de 85% locaux afin de
vous proposer la meilleure qualité possible

Afin de réduire notre impact sur l'environnement nous
n'utilisons pas de plastique. Nos contenants sont recyclables ,

compostables et fabriqués en Occitanie. 



Apéritif
8 pièces cocktails de saison, selon les produits

du marché 

&

Modifiable selon vos envies, par exemple : 

6 pièces salées et 2 sucrées 

ou 

5 pièces salées & planches de charcuteries et

fromages à partager

À partir de 18€ ttc/personne

Sans service, hors frais éventuels de livraison



Buffet froid
Bar à tartinades gourmandes et colorées,

crudités, pain bio (selon la saison)

Planches de charcuteries et fromages de pays,

décorés de fruits frais et secs, confiture maison

1 bagel cuisiné ou foccacia

3 salades de saison en assortiment 

Assortiment de cakes salés

Desserts : tartes ou gâteaux en 2 assortiment,

selon vos goûts et la saison

À partir de 29€ ttc/personne

Sans service, hors frais éventuels de livraison



Buffet gourmand

À partir de 43€ ttc/personne

Sans service, hors frais éventuels de livraison

5 pièces salées de saison, selon les produits du marché

Bar à tartinades gourmandes et colorées, crudités,

pain bio (selon la saison)

Planches de charcuteries et fromages de pays, décorés

de fruits frais et secs, confiture maison

1/2 bagel cuisiné ou 1/2 foccacia

2 salades de saison en assortiment 

Brochettes de poulet et bœuf (180gr/pers) marinés 

à faire griller par vos soins

Desserts : tartes ou gâteaux en 3 assortiment, selon

vos goûts et la saison



Cocktail dînatoire 
ou déjeunatoire

6 pièces salées de saison, selon les produits du

marché

Bar à tartinades gourmandes et colorées,

crudités et pain bio (selon la saison)

Planches de charcuteries et fromages de pays,

décorés de fruits frais et secs, confiture maison

2 salades de saison en assortiment

3 mignardises sucrées

À partir de 32€ ttc/personne

Sans service, hors frais éventuels de livraison





Le minimum de commande est de 30 personnes.
De nombreuses options sont disponibles, des plats chauds,

des ateliers culinaires, des boissons... 
Nous consulter. 

Vous pouvez venir retirer votre commande à l'atelier
selon la date ou bénéficier de notre service livraison selon

les disponibilités. Des frais sont à prévoir, sur devis
uniquement. À noter qu''en retrait ou livraison, les

produits sont conditionnés dans des boîtes en carton
recyclés, nous ne prêtons pas nos plateaux en bois,

bonbonnes et autres.
L'Ateliette vous propose également de la vaisselle

recyclable en carton à 1,90€ par personne, nous ne
fournissons pas de vaisselle réutilisable.

Contactez nous :

07 67 70 12 12

contact@lateliette.fr


